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ABSTRACT 
Sensors are the most effective tools used to integrate the industrial 
infrastructure that will lead in increasing the quality of the products. For industrial food 
companies sensors are playing a vital rule in producing healthy and natural food. This 
thesis represent a technique of microwave sensors. a microwave sensor to predict the 
moisture content of the pineapple fruit is developed. Then, the ripeness and sweetness 
of pineapple are estimated using conductivity and PH measurements respectively. 
Hence these can increase the quality of the fruit product if the system is used as a tool 
in the industrial fruit products. It will also extend the expiry date.  
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ABSTRAK 
Sensor adalah alat yang paling berkesan digunakan untuk menyepadukan 
infrastruktur industri yang akan membawa dalam meningkatkan kualiti produk. Bagi 
syarikat-syarikat makanan industri sensor bermain satu peraturan penting dalam 
menghasilkan makanan yang sihat dan semula jadi. Tesis ini mempersemtahkan 
penggunaan teknik sensor gelombang mikro. Sensor gelombang mikro dibangunkan 
untuk meramalkan kandungan lembapan buah nanas, kemudian mengganggar 
kematangan dan kemanisan nanas menggunakan kekonduksian dan PH ukuran 
masing-masing. Ini akan meningkatkan kualiti produk buah jika sistem digunakan 
sebagai kaedah menghasilkan produk buah-buahan perindustrian. Ia juga melanjutkan 
tarikh tamat tempoh.    
